Emilia romagna

Consorzio dell'aceto
balsamico

Descrizione

Aceto balsamico 25 anni invecchiato

Aceto balsamico 12 anni invecchiato

Cavazza

Descrizione

Mostarda cremonese gr 250

Mostarda mantovana gr 250

Mostarda ai fichi verdi gr 250

Mostarda di pere rosse gr 400

Mostarda cremonese gr 400

Salsa di fragole gr 250

Mostarda bolognese gr 370

Confettura extra di uve nere gr 280

Veneto

Pila Vecia

Descrizione

Riso carnaroli kgl

Riso violone nano kgl

Riso violone nano ai pestilli kg 1

Riso vialone nano integrale kg1

Bretelline di riso gr 250

Toscana

Raffaelli

Descrizione

Olio extra vergine d'oliva tappo meccanico

Olio extra vergine d'oliva It.1

Olio extra vergine d'oliva 51

Olio extra vergine cl 25
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Crostino toscano gr 200

Parmigiano tartufo gr 140

Condimento peperoncino ml 250

Condimento alle arance ml.250

Condimento al limone ml 250

Bruschetta

Crostone ai funghi

Fettunta

Olio peperoncino ml 500

Miele al tartufo gr 120

Tris olio aceto pepe sale

Tris olio aceto pepe

Lardo tartufato gr 180

Lardo aromi gr 120

Salsa al vino santo gr 100

Salsa al vino chianti gr 100

Salame finocchiona gr 500

Olio extra vergine con aglio e peperoncino ml
500

Toscana terre e frantoi

Descrizione

Olio tradizionale 1t 0,750

Olio fruttato It 0,750

Olio cultivar 1t0,500

Castello ama

Descrizione

Olio extra vergine d’oliva 0,500 ml

Piemonte

Rocca

Descrizione

Cipolle tropea gr 310

Cipolline agrodolce gr 285

Cipolline farcite peperone gr 285

Filetti alici arrotolate gr 310

Filetti alici tese gr 310

Funghi Porcini Tagliati gr 305

Olive farcite acciughe gr 300
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Peperoncini farciti salmone gr 280

Peperoncini farciti con acciughe gr 180

Piri piri gr 280

Fungi porcini interi

Bocconcini olive piu acciughe gr 305

Aglio in olio gr 285

Radicchio di treviso gr 270

Cocunci alla siciliana gr 280

Funghi testa bianca kg1.600

Funghi tris gr 295

Funghi testa nera kg1.600

Peperoni agrodolci gr 290

Giardiniera gr 290

Antipasto Roma gr 200

Carciofi grigliati gr 280

Tonno vaso gr 540

Alici piccanti gr 150

Pomodori ripieni gr 290

Veneto
Rustica

Descrizione

Orecchiotte multicolori gr 500

Orecchiette semola gr 500

Orecchiette multicolori gr 500

Alici mediterranea gr 314

Alici piccanti gr 314

Polipo in olio gr 314

Cavatelli gr 500

Salsa arance gr 250

Salsa fichi gr 250

Salsa di albicocche gr 250

Fichi caramellati gr 400

Olive nere in acqua gr 160

Olive verdi gr 160

Olive verdi denocciolate gr 160

Olive nere al forno gr 160

Olive verdi piccanti gr 160

Olive verdi 3.100kg

Olive verdi gr 720

Petto d’oca
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Insalata di mare gr 314

Mortadella al tartufo

Abruzzo

Rustichella d’Abruzzo

Descrizione

Candele gr 500

Capellini gr 500

Casareccia gr 500

Chitarra gr 500

Fettuccine gr 500

Linguine gr 500

Mezze Maniche gr 500

Olio Extra Vergine 0.500 ml

Olio Extra Vergine 0.750 ml

Passata di pomodoro gr 500

Penne rigate gr 500

Ragu di Carne gr 270

Rigantoncini gr 500

Spaghetti gr 500

Spaghettini gr 500

Sugo Arrabbiata gr270

Sugo Carbonara gr270

Sugo Olive gr 270

Sugo Pescatora gr 270

Sugo Puttanesca gr 270

Sugo Verdure gr 270

Ruote giganti gr 250

Cencioni gr 250

Strozzapreti gr 250

Chitarrina all'uovo gr 250

Fedelini gr 500

Pesto alla salvia gr 130

Pesto al pistacchio gr 130

Pappardelle rigate gr 500

Penne al farro gr 250

Spaghetti al farro gr 250

Cavatelli gr 250

Orzo pasta gr 250

Tubetti rigati gr 250
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Liguria
Ardoino

Descrizione

Olio vallaurea ml 500

Olio fructus ml 750

Sant’Agata d’Oneglia

Descrizione

Capperi in aceto balsamico gr 80

Olivetta olio aceto 250 ml

Carciofi extra gr 280

Carciofini “nature”i nostrani gr 280

Carciofini extra gr650

Cipolline gr 280

Crema ortica gr 180

Crema peperoni gr 180

Crema tonno gr 80

Olivetta olio aceto balsamicoml 100

Crema di funghi porcini gr 80

Crema pomodori gr 180

Carciofi in pinzimonio gr 280

Crema rucola gr 180

Antipasto reale gr 290

Olio extra vergine rubinetto It 3

Filetti d'acciughe gr 80

Filetti d’acciughe al verde gr 180

Melanzane alle erbe in olio gr 280

Olio extra vergine d'oliva incartato

Olio extra vergine d'oliva 51

Olio extra vergine d’oliva 500ml

Olive snocciolate gr280

Paté olive taggiasche gr 180

Pate olive verdi gr 180

Peperoncini farciti tonno gr 290

Peperoni al tonno gr650

Peperoni al tonno kg 1,5

Peperoni alle erbe gr 280

Pesto ligure gr 180

Pesto rosso gr 180

Pomodori essiccati gr650

Pomodori secchi gr 180
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Salsa noci gr 180

Salsa verde alla ligure gr 180

Peperoncini farciti kg2.900

Olive taggiasche snocciolate gr 650

Spicchi di carciofi gr 280

Pesto ligure gr 650

Carciofi nostrani nature gr 650

Crema piccantissima gr 180

Paté carciofini gr 180

Olio extra vergine d’oliva 100ml

Sugo ligure gr 180

Sugo funghi gr180

Sugo verdure gr 180

Sugo arrabbiata gr 180

Olive snocciolate in acqua gr 650

Pomodorini interi gr 650

Passata pomodoro basilico gr 290

Crema di rucola gr 180

Frutti del cappero gr 290

Pesto ligure gr 90

Crema di salvia gr 90

Tonno all'olio gr 200

Pat¢ acciughe gr 80

Trofie gr 500

Frutti del cappero gr 650

Friuli Venezia Giulia
Sapori Antichi

Descrizione

Conchiglie Tricolori gr 500

Farfalle bianco+blu gr 250

Farfalle Multicolore gr 250

Fusilli 7 colori gr 500

Fusilloni ruvidi gr 500

Pappardelle all’uovo gr 500

Pippettoni tricolori gr 500

Polenta carnica gr 500

Polenta funghi gr 500

Polenta istantanea gr 500

Polenta tartufo gr 500

Polenta tirolese gr 500
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Ricci 6 colori gr 500

Riso asparagi gr 500

Riso funghi porcini gr 500

Riso carnica gr 500

Riso primavera gr 500

Riso tartufo gr 250

Spaghetti Bianchi kg 1

Spaghetti Nero di seppia kg 1

Spaghetti Peperoncino kg 1

Spaghetti Tricolori kg 1

Tacconi 6 colori gr 500

Tacconi Bianchi gr 500

Tagliatelle all’uovo gr 500

Tagliolini aglio+prezzemolo gr 500

Tagliolini al limone gr 500

Tagliolini all’uovo gr 500

Tagliolini basilico gr 500

Tagliolini ai funghi porcini gr 500

Tagliolini Nero di Seppia gr 500

Tagliolini Paglia e Fieno gr 500

Tagliolini peperoncino gr 500

Tagliolini peperoncino+aglio gr 500

Tagliolini rucola gr 500

Trofie 6 colori gr 500

Truccioli gr 500

Trombette 6 colori gr 500

Bandiere tedesche gr 250

Bandiere italiana gr 250

Sombreri multicolori gr 250

Fiori 6 colori gr 500

Crespelle 6 colori gr 500

Cuoricini 6 colori gr 500

Reginelle multicolori gr 500

Pennoni 6 colori gr 500

Pomodori secchi gr 250

Condimento cervo gr 180

Condimento lepre gr 180

Condimento capriolo gr 180

Condimento cinghiale gr 180

Preparato per pasta alla puttanesca gr 50

Preparato per pasta all'erba cipollina gr 50

Preparato per pasta all'ortolana gr 50

Preparato per pasta all'arrabbiata gr 50
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Preparato per pasta mediterranea gr 50

Preparato per pasta alla boscaiola gr 50

Funghi secchi gr 40 in cesto

Marmellata alla fragola gr 320

Marmellata ai frutti di bosco gr 320

Marmellata ai marroni gr 320

Marmellata alla prugna gr 320

Marmellata alla pesche gr 320

Marmellata ai lamponi gr 320

Marmellata ai mirtilli gr 320

Marmallata d'arancia gr 320

Marmellatadi fichi gr 320

Marmellata all’amarena gr 320

Rugo

Descrizione

Prosciutto di sauris

Salame di sauris

Ossocollo sauris

Bresaola

Latteria stravecchio

Speck tranci

Ricotta affumicata

Formaggio salato

Wild

Prosciutto cinghiale

Cacciatore cinghiale

Cacciatore di cervo

Cacciatore capriolo

Salame di cinghiale

Salame di oca

Salame cavallo

Salame di cervo

Zampone al tartufo

Umbria
Bonifazi

Descrizione

Olio extra vergine d’oliva 11

Olio extra vergine d’oliva 0.500 It
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Urbani

Descrizione

Delizie al tartufo gr 250

Purea tartufi estivi gr 50

Purea tartufi bianchi gr 25

Salsa tartufi estivi gr 80

Tartufo intero bianco gr 35

Tartufo intero nero gr 35

Crema di funghi porcini al tartufo gr 80

Melanghe miscuglio tartufo gr 50

Formaggio fondue al tartufo gr 100

Gocce al tartufo ml 55

Gocce al tartufo ml 250

Gocce al tartufo ml 10

Taglia tartufi acciaio

Taglia tartufi legno

Marche
Brisighella

Descrizione

Olio extra vergine ml 750

Olio extra vergine d'oliva pieve-tho ml 500
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